Menus du 25 au 29 Novembre 2024
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Macedoine de Legumes ® | Crogue Monsieur Salade de Lentiles® Betterave ®
Poisson a la Provengale Ljasagne Bo|ognaise frittata aux Champignons @@ B|anque’cle de Veau O®
Orge Perle ® | 2 Salade Verte'®® E Salade Verte° @@ Riz @@
" FYaourt de Chevre*C® Tﬁ?‘Tﬂ@me dOrnézan C® Brie Créme Caramel
<" Banane @ < Dyire @

* Sucre servi séparément ° Vinaigrette servie séparément * Vinaigrette servie séparément




