Menus du 24 au 28 Mars 2025

e @ lssu de 'agriculture biologique @ Benéficiant dn label qualte O Local (gers) © Regional (sud-ouest) @ fait maison
' Aide L. a destination des écoles:

Lundi 24

feuillete au fromage
Poisson Pané
Pur*ée Carotte/Panais ®
¢ YYaourt de Chevre* C®

* Sucre servi séparément
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‘ Mardi 25
= Carottes Rapees® @@
mEFgUEZ O/ Semoule ®®
Légumes Couscous ®
'-fé}‘Chéwe frais O®
“5 Pomme @

* Vinaigrette servie séparément

Jeudi 27
Potage de Léqumes @@
Reti de Porc
Pommes Noisette

fromages
&= Kivi @

& et

Vendredi 28
’5 Radis - Beurre @

Kanycra TywieHas
(Kaputsa Tushunaya) @@
Kawa (Kacha)O®®
Riz au Lat @




