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Menus du 13 au 17 Janvier 2025

*,

Lundi 13

Macédoine de Léqumes ®
Brandade de Morue
Salade Verte @@
Yaourt 0@
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faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance

Py ' @ lssu de 'agriculture biologique @ Benéficiant dn label qualite O Local (gers) © Regional (sud-ouest) @ fait maison sy ont b S
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Mardi 14
Céleri Rémoulade @@
Spaghettis @@
Bolognaise ®®
Cmmental @

Banane.

Jeudi 16

Betteraves
Cordons Bleus
Ohocchis @
Tomme de Chevre C®
Poire O
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Vendredi |7

Samoussas
Curry de Dinde O®
Riz L@
Créme Chocolat @



Menus du 20 au 24 Janvier 2025
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Lundi 2

Tarte aux Poireaux
Poisson Pane
Brocolis @@
Yaourt de Chevre O®

5| @ lssu de lagriculture biologique @ Benéficiant d'un lebel qualte O Local (gers) © Regional (sud-cuest) @ Fait maison :I, s sondb

faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance
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Mardi 2|
Carotte Rapées o9
Poulet Reti co®
frites
Camembert @
Clémentine ®

Jeudi 23

Velouté de Butternut @@
Saucisse ©
Lentilles CO®

Tomme de Chévre O®
Pomme @
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Vendredi 24

Salade Nicoise
|_asagne Ricotta-
épinards
Salade Verte @@
Riz au Latt @



Menus du 27 aw 3| Janvier 2025
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Lundi 2

Maceédoine de L_équmes ®
Poisson Borde| aise

Orge Perle ®
Yaourt 0@

5| @ lssu de lagriculture biologique @ Benéficiant d'un lebel qualte O Local (gers) © Regional (sud-cuest) @ Fait maison :I, s sondb

faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance
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Mardi 28
Croque Monsieur
©chine de Porc 0@
Petit Pois — Carottes®®
Brie

Banane 3]

Jeudi 30

Salade de Lentilles ®
frittata aux épinardsﬂ
Salade Verte @@
Tomme de Savoie ®
Kiwi®
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Vendredi 3|

Betteraves @
B|anquelte de Veau O®
Riz L@

Créme Caramel




Menus du 6 auw 10 Janvier 2024

Py ' @ lssu de 'agriculture biologique @ Benéficiant dn label qualite O Local (gers) © Regional (sud-ouest) @ fait maison sy ont b S
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faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance
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Lundi 6 Mardi 7 Jeudi 12 Vendredi |13

P

feuillete au fromage Carottes RﬁPéES“ Potage de Léqumes @@ Radis - Beurre ®
Poisson Pané Pates au Reti de Porc merguez O
Chou-fleur au Curry®@® Pesto Verde @@ Pommes MNoisette Semoule @@
Dalette des Rois Cmmental @ Tomme d'Ornézan O® | |equmes Couscous

Pomme 0@ Kiwi @ Riz au Latt ®




Menus du 10 au 14 Fevrier 2025

Py ' @ lssu de 'agriculture biologique @ Benéficiant dn label qualite O Local (gers) © Regional (sud-ouest) @ fait maison sy ont b S
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faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance
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Lundi 10 Mardi Il Jeudi 13 Vendredi 14
Macédoine de Léqumes ® Céleri Remoulade @@ Betteraves @@ Salade Exotique
Brandade de Morue Spaghettis @@ Cordons Bleus Rougail Saucisses ®
Salade Verte @@ Bolognaise @® Onocchis ® Riz Zembrocal @@
Yaourt @0 Cmmental @ Tomme de Savoie Creme Chocolat @
Banane @ Pomme @




Menus du 3 au 7 Fevrier 2025

Py ' @ lssu de 'agriculture biologique @ Benéficiant dn label qualite O Local (gers) © Regional (sud-ouest) @ fait maison sy ont b S
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faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance
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Llundi 3 Mardi 4 Jeudi 6 Vendredi 7
feuillete au fromage Carottes Rapees ®® | Potage de L équmes @@ Radis-Beurre @
Poisson Pané Veau marengo C® Réti de Porc ©® Lasagne Bo|ognaise
Chou-fleur @@ Riz @@ Pommes Noisette Salade Verte @@
Yaourt de Chévre C® Camembert ® Tomme de Cheévre O® flan Vanile @
Poire ® Clémentine @
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Menus du 10 auw 14 Mars 2025

*,

Lundi 10

Tarte aux
L_équmes/Poireaux
Poisson Pané
Purée de Brocolis ®
Yaourt de Chevre C®

faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance

Py ' @ lssu de 'agriculture biologique @ Benéficiant dn label qualite O Local (gers) © Regional (sud-ouest) @ fait maison sy ont b S

PR b e g

W YR A -
Mardi Il Jeudi 13
Carottes RﬁPéES ®® | \eloute Courge Butternut @@
Saucisses Poulet Réti Co®
Lentilles C®® frites
Camembert ® Kiri
Kiwi @ Poire
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Vendredi |4

Salade Nicoise
|_asagne Ricotta-
épinards
Salade Verte @@
Creme Chocolat @



Menus du 17 au 21 Mars 2025
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faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance *' - a
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Lundi V7 Mardi 18 Jeudi 20 Vendredi 2|
Macédoine de Légumes @ Croque Monsieur Salade de Lentilles ® Betterave ®
Poisson Bordelaise B|anquette de Veau 0®®| frittata aux épinards Hachis Parmentier
Orge Perle ® Riz @@ Salade Verte@® Brie ®
Yaourt 0@ Tomme de Savoie® Tomme de Chevre C® | @clair au Chocolat
Banane @ Clementine @




Lundi 24

feuillete au fromage
Poisson Pané
Purée Carotte/Panais ®
Yaourt de Chevre OO

faits en Fascogne, avec le coeur et en toute indépendance
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Mardi 25
Carottes Répées @0
Merquez O / Semoule @@

Légumes Couscous ®

Chévre frais O®
Pomme O

Jeudi 27
Potage de Léqumes @@
Reti de Porc
Pommes Noisette
fromages
Kiwi @

Vendredi 28

Radis - Beurre @
Kanycra TywieHas
(Kaputsa Tushunaya) @@
Kawa (Kacha)O®®
Riz au Lat @



Menus du 3 au 7 Mars 2025

Py ' @ lssu de 'agriculture biologique @ Benéficiant dn label qualite O Local (gers) © Regional (sud-ouest) @ fait maison sy ont b S
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faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance

PR b e g

” i __II'Z.

2 i JFI'r h‘: IT. 3 !
i il T S i A fai=1 ' iy
M T e L e S T
A At s T ﬁh w 1 {It |

el N )
4 1h-|| 1
1T I i
A .
- L
T oy
i Wy

M .y
-
o

. -
: _ R
Aha ¥
P

\ V2 ,_Qi
Llundi 3 Mardi 4 Jeudi 6 Vendredi 7

P

Macedoine de Lequmes® | Céleri Remoulade @@ Quiche Lorraine Samossas
Brandade de Morue Spaghettis e Pates @@ Curry de Poulet ®
Salade Verte @@ Bn|ognaise o Pesto Verde ® Riz @@

Yaourt O® Cmmental @ Cmmental ® Créme Chocolat @
Pomme @ Banane @
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Lundi 3|

Macédoine de Léqumes @
Brandade de Morue
Salade Verte @@
Yaourt 0@

Mardi |
Radis - Beurre ®
Spaghettis @@
Bolognaise @@
Cmmental @

Poire @

Jeudi 3

Quiche Lorraine
Dalette de Boulgour
Haricots Plats/ Gnocchis®
Camembert C®
Clementine @

Vendredi 4

Salade Jamaicaine
Chili con Carne ®®@
Riz L@
Creme Chocolat @
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Lundi 7

Tarte aux Léqumes
Poisson Pane
Purée Carottes/Panais @
Yaourt de Chevre C®

Mardi 8
Carottes Rapées @@
Poulet Reti co®
frites
Tomme de Chevre C®
Pomme 0@

Jeudi 10
Velouté Lequmes Variés @
Saucisse ©®
L entilles CO®
Brie )

Banane @

Vendredi |l

Salade Nicoise

|_asagne Ricotta-
épinards
Salade Verte @@
flan Vanile / fruits @




. i Menus du 12 au 16 Mai 2025

@ lisu de l'agriculture biologique .'Benaf iciant d'un label qualtté O Local (gers) © Régional (sud-cuest) @ Fait maison

faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance
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Lundi 12 Mardi 13 Jeudi 16 Vendredi 16
Tarte aux Léqumes Carottes Rapées @@ | Vichyssoise d'Qsperges ®®  Salade Nicoise
Poisson Pané Poulet Reti ce® Saucisse © Lasaqnes Ricotta-
Sa|sips @O frites Lentilles Co® épinards
Yaourt 0@ Tomme d'Ornézan O® Chevre frais O® Salade Verte CO®
fraises ©@ Bananes @ flan Vanille @




J '“"-:*rj‘_x""'.h- Menus du 19 au 23 Mai 2025

@ lisu de l'agriculture biologique .'Benaf iciant d'un label qualtté O Local (gers) © Régional (sud-cuest) @ Fait maison

faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance
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Lundi 19 Mardi 20 Jeudi 22 Vendredi 23
Macédoine de Léqumes®® Croque M Salade de Lentiles ®
Poisson Bordelaise Cordons Bleus fritatta de Courgettes®
Orge Perlc @@ Shocchis / Haricots Plats @® Salade Verte O® Voyage Scolaire
Yaourt de chevre C® Tomme de Chevre ce Camembert O®
Cerises @@ Parimnes '@




f - Menus du 26 au 30 Mai 2025
\ ‘ @ lssu de l'agriculture biologique .Bé*léfir.'lant dun label qualté O Local (gers) © Régional (sud-cuest) @ Fait maison
I faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance
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Lundi 26 Mardi 27 Jeudi 29 Vendredi 30
feuillete au fromage Carottes Rapées @@
Poisson Pané Pates @@
Courgettes Sautees 8@ Pesto Rosso @@ ferie Pont
Yaourt 0@ Cmmental ®
Cerises ©®@




Llundi

Macédoine de Léqumes @
Brandade de Morue
Salade Verte @@

Yaourt de Chevre C®

Mardi 6
Céleri Remoulade @@

Spaghettis -~

Bolognaise

Cmmental ®
fraises ®

Jeudi 8

ferie

Vendredi 9

Salade Chinoise

Porc au Caramel @@
Riz O

Creme Chocolat @




Menus du 9 auw 13 Juin 2025

faits en Gascogne, avec le coeur et en toute indépendance

@ lssu de l'agriculture biologique .'Benaf iciant d'un label qualtté O Local (gers) © Régional (sud-cuest) @ Fait maison
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Lundi 9 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi |13
Tarte aux Léqumes Soupe de ConcombresC8® Salade Nicoise
Poisson Pané Saucisse @ Lasagnes Ricotta-
ferie Poivrons Conf its @@ Lentilles Co® épinards
Yaourt Verveine O® Cheévre frais O® Salade Verte co® |
framboises ® flan Vanile ®




