Menus du 17 au 21 Mars 2025
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Lundi V7 Mardi 18 Jeudi 20 Vendredi 2|
Macédoine de Légumes @ Croque Monsieur Salade de Lentilles ® Betterave ®
Poisson Bordelaise B|anquette de Veau 0®®| frittata aux épinards Hachis Parmentier
Orge Perle ® Riz @@ Salade Verte@® Brie ®
Yaourt 0@ Tomme de Savoie® Tomme de Chevre C® | @clair au Chocolat
Banane @ Clementine @




